
Prodia fructose 1kg

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 1,010

Net kg/pc 1,000

L pc (m) 0,130

L pc (m) 0,090

H pc (m) 0,170

# /emb.sec. 6

Brut kg/emb.sec. 6,250

Net kg/emb.sec. 6,000

L emb.sec. (m) 0,300

L emb.sec. (m) 0,267

H emb.sec. (m) 0,180

# emb.sec./couche 12

# emb.sec./pallet 72

couches/pallet 6

 Déscription produit

 Ingrédients

cnk5472ref.

Textures modifiée
 Caractéristiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Dosage

 Avantages

1481-027       

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 05/09/2016

Le fructose est une source d»énergie naturelle qui se retrouve essentiellement
dans les fruits mûrs et dans les légumes. Le fructose de Prodia a le même
goût que le sucre normal, il n»a donc pas d»arrière-goût amer, et conserve
la saveur naturelle des aliments.

&eAA27CMVVUXSt

Sucre de fruits

Israël

Durée minimale de conservation: 30 jours
Durée maximale de conservation: 24 mois

Le fructose de Prodia a un goût plus sucré que le sucre normal (80 g de
fructose sucrent autant que 100 g de saccharose). Son goût sucré
correspond à 1,3 fois celui du saccharose ou du sucre normal, tandis que
la valeur énergétique est la même, c.-à.-d. 17 kJ ou 4 kcal/g. Pour obtenir
le même goût sucré, on emploie moins de fructose, donc on assimile moins
de calories.

Température de stockage: 15 - 25°C
Sec

Le fructose est aussi rapidement assimilé par le corps mais doit d»abord être
transformé en glucose par le foie avant d»être utilisé comme combustible.
De ce fait le pancréas dispose de plus de temps pour secréter l»insuline
nécessaire à maintenir le taux de glycémie en équilibre.

Le fructose de Prodia est idéal à l»alimentation du sportif, car l»énergie qu»il
procure est consommée durant une plus longue période.

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente
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Prodia fructose 1kg

FICHE TECHNIQUE

Energie kJ 1697

               kcal 399

Matières grasses (g) 0

  Acides gras saturés (g) 0

Glucides (g) 99,8

  Sucres (g) 99,8

Fibres alimentaires (g) 0

Protéines (g) 0

Sel (g) 0

/100 g

 Analyse nutritionelle

 %AR

 Allergènes

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et des produits dérivés x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Noix et produits dérivés x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou 10mg
SO2 /L)

x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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