FICHE TECHNIQUE

Orgran farine fermentante 5009

K

REVOGAN

special foods & supplements

e 1580-505

Déscription produit

Farine levante (sans blé / sans gluten)

4124

Caractéristiques
Sans gluten (< 20 ppm)

Faible teneur en matiéres grasses

Sans fructose

Pauvre en protéines

Sans lactose

Gleten Freé

GLUTEN
FREE

SELF RAISING

Végétarien
Sans soja
Sans oeufs
Pauvre en FODMAP
Brut kg/pc 0,511
Sans blé
Net kg/pc 0,500
Lpe fm) 0,290
. . . . . . L 0,150
Amidon de mais, farine de tapioca, farine de riz, agents levants: glucono pe (m)
delta lactone et bicarbonate de soude. gomme végétale: gomme de guar. H pe (m) 0,030
- . # .sec. 7
Pays de fabrication: ~ Australie /emb.sec
Brut kg/emb.sec. 3,980
Nef kg/embsec. 3,500
Durc%e minirna|<|a o|o<le conservation : 30 jours L emb.sec. (m) 0,350
Durée maximale de conservation : 18 mois Lemb.sec. (m] 0,140
Condition de stockage H emb.sec. (m) 0,214
Température de conservation : 15 - 25°C # emb.sec./couche 17
Conserver au sec #emb.sec./pallet 102
byl 7
Kosher EAN unité de vente
an
Sans levure
FAQ

50mg Phe / 100g

Date de derniére mise a jour 13/07/2016

Cette information est saisie @ partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous foufes réserves.
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FICHE TECHNIQUE K

. REVOGAN
Orgran farine fermentante 500g

Analyse nutritionelle

/100 g /portion de 40g %AR
Energie kJ 1476 588
keal 352 140
Matiéres grasses (g) 0,2 0,1
Acides gras saturés (g) 0 0
Glucides (g) 84,8 33,9
Sucres (g) 0,6 0,2
Fibres alimentaires (g) 0,7 03
Protéines (g) 1,0 0,4
Sel (g) 1,0 0,4

Allergénes

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et des produits dérivés

Crustacés et produits dérivés

Oeufs et produits dérivés

Poisson et produits dérivés

Arachides et produits dérivés

Soja et produits dérivés

Lait et produits dérivés (y compris le lactose)

Noix et produits dérivés

Céleri et produits dérivés

Moutarde et produits dérivés

Graines de sésame et produits dérivés

X | X | X | X [ X | X | X | X | X |X |X |X

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou 10mg
SO2 /1)

Lupin et produits dérivés

Mollusques et produits dérivés X

Sans OGM
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