
Céliane bak mix bio 500g

TECHNISCHE FICHE

Kenmerken

Glutenvrije gebakmix.

Bruto kg/st 0,509

Netto kg/st 0,500

L st (m) 0,155

B st (m) 0,050

H st (m) 0,250

# /sec.verp. 6

Bruto kg/sec.verp. 3,200

Netto kg/sec.verp. 3,000

L sec.verp. (m) 0,260

B sec.verp. (m) 0,232

H sec.verp. (m) 0,175

# sec.verp/laag 15

# sec.verp/pallet 105

 Productbeschrijving

Rijstmeel*, maïszetmeel*, aardappelzetmeel*, psyllium vezels*,
verdikkingsmiddel: guargom*.
*ingrediënten afkomstig van de biologische landbouw.

 Ingrediënten

cnk4073ref.

Glutenvrij (< 20 ppm)

Lactosevrij

Biologische voeding

Zonder soja

Tarwevrij

Frankrijk

 Bewaarcondities

Bewaartemperatuur : 15 - 20°C
Droog bewaren

 Houdbaarheid

Minimale houdbaarheid: 30 dagen
Maximale houdbaarheid: 1 jaar

3436-912       

Land van oorsprong:

Datum laatste wijziging: 05/04/2016

$h0AFG6MUTRQRw

Deze informatie is ingevuld op basis van inlichtingen ons verstrekt door de 
leverancier en dit zonder enige verbintenis en onder alle voorbehoud.

 EAN verkoopseenheid
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Céliane bak mix bio 500g

TECHNISCHE FICHE

Energie kJ 1449

               kcal 341

Vetten (g) 0,5

  Verzadigde vetzuren (g) 0,1

Koolhydraten (g) 78,6

  Suikers (g) 0,2

Vezels (g) 2,4

Eiwitten (g) 4,5

Zout (g) 0,02

/100 g

 Nutritionele analyse

 %RI

GGO vrij

 Allergenen

Aanwezig Afwezig Sporen Onbekend

Glutenbevattende granen en afgeleiden x

Schaaldieren en afgeleiden x

Eieren en afgeleiden x

Vis en afgeleiden x

Aardnoten en afgeleiden (pinda) x

Soja en afgeleiden x

Melk en afgeleiden (incl lactose) x

Noten en afgeleiden x

Selderij en afgeleiden x

Mosterd en afgeleiden x

Sesamzaad en afgeleiden x

Zwaveldioxide en sulfieten (> 10mg SO2 /kg of 10mg SO2 /L) x

Lupine en afgeleiden x

Weekdieren en afgeleiden x
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