
Schär baguette 350g

TECHNISCHE FICHE

Kenmerken

Natuurlijk glutenvrije afbakbroodjes

Inhoud st 2 x 175g

Bruto kg/st 0,372

Netto kg/st 0,350

L st (m) 0,405

B st (m) 0,069

H st (m) 0,162

# /sec.verp. 6

Bruto kg/sec.verp. 2,658

Netto kg/sec.verp. 2,100

L sec.verp. (m) 0,415

B sec.verp. (m) 0,305

H sec.verp. (m) 0,190

# sec.verp/laag 6

# sec.verp/pallet 30

lagen/pallet 5

 Productbeschrijving

Maïszetmeel, zuurdesem 28% (water, rijstemeel), water, rijstsiroop,
appelvezels, rijstzetmeel, zonnebloemolie, SOJA-eiwit-isolaat, suiker,
verdikkingsmiddel: E-464, gist, zout.

 Ingrediënten

 Microbiologische criteria

Totaal kiemen : <10.000Kve/g
Gisten en schimmels : <100Kve/g

cnk6588ref.

Glutenvrij (< 20 ppm)

Vetarm

Zonder fructose

Lactosevrij

Vezelrijk (>6g/100g)

Zonder eieren

Tarwevrij

Italië

 Fysico-chemische kenmerken

pH : 4,9

 Bewaarcondities

Bewaartemperatuur : 15 - 25°C
Droog bewaren

 Houdbaarheid

Minimale houdbaarheid: 30 dagen
Maximale houdbaarheid: 120 dagen

 Bereidingswijze

In een voorverwarmde oven op 200°C in 5 min afbakken. Deze broodjes
zijn voorgebakken.
Na openen van de verpakking 5 dagen houdbaar in de koelkast.
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Schär baguette 350g

TECHNISCHE FICHE

Energie kJ 1130 1970

               kcal 267 470

Vetten (g) 3 5

  Verzadigde vetzuren (g) 0,5 9

Koolhydraten (g) 54 94,5

  Suikers (g) 6,3 11

Vezels (g) 6,4 11,2

Eiwitten (g) 2,9 5

Zout (g) 0,88 1,54

/100 g /175g

 Nutritionele analyse

 %RI

GMO vrij

 Allergenen

Aanwezig Afwezig Sporen Onbekend

Glutenbevattende granen en afgeleiden x

Schaaldieren en afgeleiden x

Eieren en afgeleiden x

Vis en afgeleiden x

Aardnoten en afgeleiden (pinda) x

Soja en afgeleiden x

Melk en afgeleiden (incl lactose) x

Noten en afgeleiden x

Selderij en afgeleiden x

Mosterd en afgeleiden x

Sesamzaad en afgeleiden x

Zwaveldioxide en sulfieten (> 10mg SO2 /kg of 10mg SO2 /L) x

Lupine en afgeleiden x

Weekdieren en afgeleiden x
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